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2019 年 2月 27 日 

株式会社翔栄クリエイト 

報道関係者各位 

  
 株式会社翔栄クリエイト（本社：東京都新宿区 代表取締役：宇佐神 慎)が「本当の健康」を掲げて運営している、
食の安全・安心にこだわった店舗「ビセットプラザ」東中野店では、フードメニューを大幅拡大。新たにお惣菜メニューを取
りそろえ、忙しい主婦へのサポートを充実させます。 
 
■ママの味方 安心安全で美味しいおかずとレシピを提供 
 「ビセットプラザ」では昨年末より、店舗で取り扱っている野菜や調味料を使って、
お惣菜メニューの提供を開始しました。お客様に「ビセットプラザ」の商品を活かす
食べ方を知っていただくことも目的としており、自宅でも再現可能な簡単レシピの
ご提供も予定しています。 
 
 当社には露地栽培や植物工場、養殖などに取り組むアグリ事業部があり、店
舗でも自社農場直送の採れたて野菜を取り扱っています。同事業部では「遺伝
子組み換え作物」「農薬」「化学肥料」を使わない自然に立ち返った農業をコン
セプトとし、地場の土地に合った固定種や在来種の作物も取り扱っています。自
然のまま、作物本来の美味しさを伝え、それらの作物の活用方法を通じて、「安
心安全な食」のご提案の一環ともなっています。 
 
■毎日の献立に悩むママが集まる 四季折々の食も伝える広場として 
 子育て世帯が多い東中野という立地から、働く主婦や現役ママの応援にも
なる手軽に簡単に作れるメニューを考慮しました。素材は、安心安全な作物、
無添加調味料だけを使用しており、赤ちゃんやお子様にも安心して美味しく
食べられるこだわりのメニューです。同時に、日本の季節感や行事などを大事
にした料理つくりにもチャレンジしており、野菜本来の味わいや魅力を知ってい
ただきながら、作物の歴史や食文化を知るきっかけにもなればと考えていま
す。 
 今後は販売だけでなく、上記にあります店頭でのレシピ提供や、リニューアル
後の２F イートインスペースを利用した食育セミナー等も予定しています。 
 ぜひ一度ご来店ください。 
 
【「ビセットプラザ」で販売する新フードメニュー】 （遺伝組み替えでない、農薬・化学肥料不使用、無添加） 
 
●玄米麹の甘酒 
【材料】  有機玄米麹、酵素玄米ご飯、水素水 
【レシピ】 （１）酵素玄米ご飯のおかゆを作る  

（２）有機玄米酵素と酵素玄  米ご飯のおかゆを同量まぜる  
（３）炊飯器の保温モードで好みの甘さになるまで煮詰める  

※途中、水分蒸発が激しい場合は、水素水を追加 
【特徴】  店舗で提供している甘酒は 6 時間程度、熟成させたものです。酒かす

未使用、砂糖未使用のため、お子様・妊娠中の方・アルコールの苦手

ふろ吹き大根、玄米麹の甘酒・・・野菜をしっかり味わう一品 

ママを応援 毎日の献立に 手軽に“安心・安全なお惣菜” 

～「ビセットプラザ」東中野店 フードメニュー拡大へ 時短レシピ提供も～ 
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な方、幅広い年代の方にお飲みいただけます。 
【提供価格】 250 円（税別） 
 
●在来種をつかったふろ吹き大根 
【材料】   自社農園栽培の「黒葉美濃早生大根」 
【レシピ】   圧力鍋を使って大根を炊く（10 分） 
        味噌だれ：味噌 大２、砂糖 大２、マヨネーズ 小１ 
【特徴】    「黒葉美濃早生大根」は甘みが強く、シャキシャキした食感があり、生サ

ラダとしてお召し上がりいただくのが特徴です。出汁をいれずに大根の品
種特性の甘みを生かした料理。お子様にも大人気です。 

【提供価格】 100 円（税別） 大根 3個入り 
 
 
●大根とシ―クワーサーの浅漬け 
【材料】  自社農園栽培の「黒葉美濃早生大根」、和歌山県のシークァーサー 
【レシピ】 （１）大根をいちょう切りにする  

（２）塩をふり 5分程度置く  
（３）水気をしっかり切る  
（４）くし切りにしたシークワーサーとあわせる 

【特徴】  黒葉美濃早生大根の甘みと、シークァーサーの爽やかな酸味が、箸休めの副
菜にぴったり。調理は切って盛り付けるだけ。スライサーを使えば、お子様にもお
手伝いいただけます。 

【提供価格】 200 円（税別） 400g 入り 
 
 
 
 
 
※レシピは店舗にて配布しています。 
※今後、ホームページ上でもレシピ集を公開していく予定です。 
 
 
【店舗のご案内】 
「毎日摂取するものだからこそ、本当に安心・安全なものがいい」――。 
ビセットプラザでは「自然を食べよう」をスローガンに、真の意味で安心な食品
を皆様にお届けします。 
 
ビセットプラザの取扱い基準 「 安心・安全の３+１ 」 
遺伝子組み換えでない （NON-GMO） 
農薬・化学肥料を使わない 
添加物不使用 （化学調味料・甘味料・香料など※天然由来のものは除
く） 
活きた食べ物であること （極力、栄養素が壊れていない、自然のままの状
態で提供する） 
 
ビセットプラザ Be-set Plaza 東中野店 
住所:  〒164-0003 東京都中野区東中野 3-7-23 
TEL：  03-5337-5590 
営業時間： 11：00 ～ 19：00 ※木曜日は 18：00 まで 
定休日：  毎週日曜日 
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【会社概要】 
会 社 名 ：  株式会社翔栄クリエイト 
代表：        代表取締役 宇佐神 慎 
本社：        〒160-0023 東京都新宿区西新宿 1-8-1 新宿ビルディング１階 
URL：   https://syouei-corp.net/ 
TEL：         03-6894-2211 
設立：             1997 年 8 月 
資本金：           1 億円 
従業員数：         100 名（グループ全体） 
事 業 内 容：  太陽光・バイオマス・風力発電所の設計施工事業 

お客様の業績向上を目的としたオフィスデザイン事業 
電気工事/建築設計施工事業 
経営陣向け Web 活用研修事業 
安心安全にこだわった食の店舗「ビセットプラザ」運営事業 
無農薬の露地栽培・植物工場、養殖、畜産、養鶏事業 

 
 
 
 

 

‹プレスリリースに関するお問い合わせ先› 
翔栄クリエイト 広報事務局  

TEL:03-5411-0066  FAX:03-3401-7788  E-mail：pr@netamoto.co.jp 
担当： 伊藤（携帯：080-3711-6561） 杉村（携帯：070-1389-0175） 


